éwiiteczno.
matematyka w kuchni

pobaw sie matematykq
w kuchni
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™. Swieta to okres, w ktérym w kuchni spedzamy duzo czasu wiec moze
£ bedzie okazja, zeby pobawic sie troche matematyka.
o Pocwicz na pierniczkach. Prosty przepis na pyszne pierniczki .
N Odmierzaj, waz, licz i dekoruj wzory!
* Potrzﬁgujesz:
+ 200 g maki pszennej *
»+ 200 g maki zytniej (najlepiej petnoziarniste)) ‘l
+ 1 tyzeczke proszku do pieczenia (albo sody oczyszczone)) %}
+ 2-3 jajka (zalezy od rozmiaru)
-szklanke cukru pudru "
+ POt kostki masta, roztopionego i lekko przestudzonego
» 4 tyzki ptynnego miodu z dobrej pasieki
+ 1,5 tyzki przyprawy korzennej do piernika (albo wiece))
Wszystkie sktadniki zagnieC | vvykrzﬁ/;j pierniczki dowolnych ksztattow.
Potéz na blache na papierze do pieczenia i wstaw do pieca nagrzanego do 180°C.
Po 7-8 minutach sprawdz, czy sie upiekiy.
W ocenie pomoze patyczek — np. wykataczka, wbita w ciasto powinna
by¢ sucha. Ciasto jeszcze sie klei? Poczekaj minute, dwie.
Nie odchodz daleko - kontroluj sytuacje.
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Skomplikowane pytania w kuchni

(I

e Mamy kostke masta 200g a potrzebujemy 150g, jak jg
podzieli¢ aby otrzymac potrzebna nam ilos¢ bez uzycia
wagi 7

e Przepis podstawowy przewiduje, ze z podanej ilosci
sktadnikow otrzymamy 12 piernikow, o ile nalezy zwiekszyc
ilosC wszystkich sktadnikow, jesli chcemy otrzymac 18
piernikow ?

e |le wazy szklanka maki? lle szklanek maki mozna nasypac z
1 kilograma?

e Torebka przypraw ma podang wage — 50 g. Ile to tyzek? lle

tyzeczek? g% ,'
S L 4
2 Q
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